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Kiche ~Griste!

Wir bieten Ihnen den perfekten Rahmen fir Ihr Fest
Firmenfeiern, Familienfeiern, Jubilaen, Weihnachtsfeier.

Klein und gemuditlich in einem unserer "Stuberl™,
oder bis zu 250 Personen in unserem "Wintergarten".

Ihre Winsche sind uns wichtig, daher gestalten wir lhre Feier
ganz personlich, von Klassisch bis Elegant.

Auf den folgenden Seiten sehen Sie welche Mdglichkeiten wir Thnen in unserem

Haus bieten kdénnen und laden Sie herzlichst auf ein personliches Gesprach ein,
damit wir gezielt auf Ihre Wiinsche eingehen kénnen.

Ihre Ansprechpartner:

Frank Blauel Linda Blauel
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Anreisemoglichkeiten

Es gibt viele verschiedene Arten, um zum Tulbingerkogel zu kommen und hier zu feiern.
Das Hotel bietet die Moglichkeit der Abholung mit einem der 3 hauseigenen Oldtimer —
Citroen Traction Avant, dem ,Kleinen“ 1953, dem ,Normale“ 1954 oder dem ,Familiale®
1955

Empfang und Aperitif

Bei Schonwetter gestalten wir lhren Aperitif auf den AuRenflichen des jeweiligen
Veranstaltungsraumes.

Bei Schlechtwetter kann der Aperitif im Kaminfoyer, unserem gemitlichen Kaminraum oder
in der Hotelhalle abgehalten werden.

Alle Getranke werden generell nach Verbrauch verrechnet, da wir finden, dass dies die
fairste Variante ist.

Getrankevorschlage fur den Aperitif:
Sekt, Prosecco mit Holunder, Orange, Pfirsich- oder Erdbeermark
Frisch gepresster Orangensaft oder Traubensaft, sowie verschiedenste Fruchtsafte

Gerne reichen wir auch Canapées und kleine Snacks zum Aperitif — Preise fur ca. 1 Stunde:

¢ Kleine Variante: 3 Snacks auf den Stehtischen eingestellt € 3,50 pro Person

e Mittlere Variante: 2 Snacks auf den Stehtischen eingestellt und Brotchen durchgereicht
€ 5,50 pro Person

e GroRRe Variante: 2 Snacks eingestellt und 4-5 verschiedene Canapées warm / kalt

durchgereicht ab € 7,50 pro Person, je nach Auswahl
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Feiern im Freien

Auf den Rasenflachen im Garten, oder auch auf der Kiesflache unter den Linden kdnnen
festliche Tafeln gestellt werden.

Aufgrund der Wetterabh&ngigkeit in diesem Fall ist dies fur max. 35 Personen mdglich, da
wir in den Innenrdume eine Schlechtwettervariante zur Verfliigung ahben sollten.

Diese Variante ist geeignet fur lhr Fest zur Mittagszeit.

Raumlichkeiten
Stuberln von 10 bis 35 Personen

Fur die Ausrichtung einer Feier im kleinen Rahmen bieten unsere Stiberl ein
gemudtliches Ambiente fur Ihr festliches Mittag- oder Abendmend.

Diese Raumlichkeiten befinden sich in unserem Stammhaus und sind in der Gestaltung
traditionell gehalten.

~-Kaminraum*

Jkleines Stuberl” ~groRRes Stuberl”
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Festsaal von 30 bis 80 Personen

Im Stammhaus befindet sich im 1. Stock unser Festsaal, der genugend Platz fir
Feierlichkeiten bis zu 90 Personen bietet. Durch die grof3en Fenster bietet dieser Raum
einen beinahen Rundumblick in den Wienerwald und Gber das Tullner Becken, sowie in
die Alpen.

Wintergarten von 40 bis 250 Personen

Fir eine Festtafel von 40 — 250 Personen stehen Ihnen unsere Wintergarten mit
flexiblen Trennwénden zur Verfigung, mit ausreichend Platz fur Tanz und Musik.
Des Weiteren bieten diese die Mdglichkeit der Benltzung der vorgelagerten Terrasse
und Rasenflache.

Fur die groRen Veranstaltungsraume fallen keine fixe Raummiete und
Servicepauschale an. Die Standard-Eindeckung (Tischwéasche, Besteck, Glaser,
Kerzen) wird Gber das Gedeck verrechnet.

Es ergibt sich je nach Raumgrof3e eine Mindestkonsumation:

Festsaal: € 3.300,-
1/3 Wintergarten: € 3.300,-
2/3 Wintergarten: € 6.600,-
3/3 Wintergarten: € 11.000,-

Sollte der Betrag fur den gebuchten Raum nicht erreicht werden, so wird der
Differenzbetrag als Raummiete aufgebucht.



BERGHOTEL****

tulbingerxoGeL

Raumgestaltung

Tischplan:

Fiur eine optimale und kommunikative Tischaufstellung beraten wir Sie gerne, je nach
GroRRe der Veranstaltung und Raumlichkeiten. Wahlen Sie eine Anordnung, die es den
Gasten ermdglicht den Blick auf Sie, oder die Ehrengéste zu richten. Zum Beispiel
Kammtafel, sonnenstrahlenartige Anordnung mit Einzeltischen...

Setup Kosten

Sollten Sie fir Ihr Fest runde Tische wiinschen, so erlauben wir uns Ristkosten in Ho6he
von € 150 — 300,- in Rechnung zu stellen fur das Aus- und Einrdumen, abhangig von der
GrolRe des Saales.

Weiters bieten wir lThnen gerne auch weil3e Hussen an, welche mit einem Aufpreis von
€ 5,00 pro Stuck fur die zusatzliche Reinigung und den Sesseltransport bemessen sind.

Dekoration:
Gerne sind wir lhnen bei der farblichen Gestaltung des Raumes behilflich, als
Dekorationsbeitrag durfen wir € 105,- pro Stunde verrechnen.

Blumen:
Auf Wunsch bestellen wir auch Ihren Blumenschmuck fur die Tafel ganz nach lhren
Farbwiinschen und verschiedenen Gesteckarten.

Musik und Tanzflache:

Bitte bedenken Sie, falls Sie eine Musikkapelle engagiert haben, dass Abbau und
Abtransport ca. 1 Stunde dauern. Ab 1:00 Uhr wird Lautstarke reduziert, um 2:00 Uhr ist
Nachtruhe angesagt. Fur den Ausklang stellen wir gerne eine Musikbox bereit.

Service & Reinigung:

Im Menipreis sind maximal 8 Servicestunden und eine Vorbereitungsstunde enthalten.
Danach rechnen wir weitere Servicestunden mit € 60,- pro Mitarbeiter/Stunde bis 1:00 Uhr.
Servicestunden nach 1:00 Uhr werden mit Nachtzuschlag mit € 120,- pro Mitarbeiter/Stunde
verrechnet.

Als Reinigungsaufwand werden € 120,- pauschal verrechnet. Sollte es zu einem erhdhten
Reinigungsaufwand kommen, wird dieser nach tatséchlichem Zeitaufwand verrechnet.
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Menu

Jede Veranstaltung verlangt nach einem geplanten Ablauf der Speisenfolge und passender
Weinbegleitung.

Das Menu ist die traditionelle Art der Verpflegung bei Veranstaltungen und wird individuell
auf die Saison und Ihre Wiinsche abgestimmt.

Preis ab € 58,—
Gedeck € 5,-

Das Buffet ist auch eine Variante und wird ebenfalls individuell abgesprochen. Besonders
fur kleinere Geburtstagsfeiern gut geeignet. Buffetpreis je nach Art der Zusammenstellung:

Preis ab € 65,—
Gedeck: € 5,-

Menukarten

Auf Wunsch drucken wir lThr Menu auf Seidenschleifen, weil3 oder farblich passend
abgestimmt auf lhre Dekoration.

Der Preis fur Menuschleifen auf Seide gedruckt betragt € 1,50 pro Stick.
Die Menischleifen kbnnen mit einem Logo und/oder einem von Ihnen gewlnschten Text
bedruckt werden.

Ihre direkten Ansprechpartner fir die Gesamtorganisation sind Herr Frank Blauel
oder Frau Linda Blauel.

Notizen
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Firmen-Weihnachtsfeiern

Wir bieten lhnen den perfekten Rahmen fur lhre Weihnachtsfeier. Klein und gemiditlich in
einem unserer "Stuberl", oder bis zu 250 Personen in unserem "Wintergarten".
Ihre Winsche sind uns wichtig, daher gestalten wir lhre Feier ganz personlich, von
Klassisch bis Elegant:

e Aperitif mit Glégg, Punsch oder Gluhwein, dazu Maroni und Kletzenbrot,
3-gang Men, sowie Weihnachtsbéackerei - ab € 50,- pro Person

e Aperitif mit Glogg, Punsch oder Gluhwein, dazu Maroni und Kletzenbrot,
4-gang Ment, sowie Weihnachtsbackerei - ab € 58,- pro Person

e Aperitif mit Glégg, Punsch oder Gluhwein, dazu Maroni und Kletzenbrot,
5-gang Men, sowie Weihnachtsbéckerei - ab € 65,- pro Person

Alle Getranke werden nach tatsachlichem Verbrauch abgerechnet.
Dazu gibt es zahlreiche Ergdnzungsvarianten, wie zum Beispiel:

ab 40 Personen Wildschwein am Spiel3 mit Beilagenbuffet
Champagner oder Sekt statt heil3em Aperitif

Kasewagen vor dem Dessert

groRere Aperitif-Variante mit servieren kalten und warmen Happen
Jagdhornblaser auf Anfrage zum Aperitif

und viele weitere Mdglichkeiten fur Ihre spezielle Weihnachtsfeier.

Gestalten Sie lhre Firmenfeier im Rahmen einer Incentive-Veranstaltung?
Hierfur stellen wir gerne Kontakt zu unseren Partnern fur Outdoor- oder Teambulding-
Aktivitaten her.
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Ihre Feier exklusiv im ,,Roscherhaus

Das Holzhauerhaus um 1834 wurde 2020 komplett saniert und steht nun fur exklusive
Feierlichkeiten in traditionellem Rahmen zur Verflugung.

Ungezwungene Atmosphére

grof3ziigige AulRenflachen

Tanz und Musik passen perfekt in den Stadel mit groRem Tanzboden.
Loungebereich mit direktem Zugang zum Tanzboden.

2 Gastraume bieten Platz fur ca. 70 Personen

Sie entscheiden welche Speisen und Getranke wir fur Sie im Haus zur Verfugung stellen.
Je nach Auswahl ergibt sich der Preis pro Person.

Es wird eine Servicepauschale von € 250,- verrechnet. Diese beinhaltet die Raummiete fur
das Gebaude, Anlieferung, Auf- und Abbau, Heizung und max. 6 Servicestunden
inkl. je einer Vor- und einer Nachbereitungsstunde.

Sperrstunde im ,Roscherhaus” ist 24:00 Uhr. Ab diesem Zeitpunkt beginnen wir mit dem
Zusammenraumen, so dass um 1:00 Uhr die Turen geschlossen werden kdnnen.
Der Ausklang kann anschlie3end im Hotel an der Bar stattfinden.

Zusatzliche Servicezeit:
Hauptkellner € 40,- pro Stunde
Commis € 20,- pro Stunde

Jedenfalls ist eine Mindestkonsumation von € 2.000,- zu erreichen (exkl. Servicepauschale).
Im Falle der Nichterreichung wird der Differenzbetrag als zusatzliche Raummiete
verrechnet.
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Speisen fir die Zusammenstellung eines Menls

Das Mendi fiir Ihr Fest wird der Jahreszeit entsprechend mit saisonalen Gerichten
individuell nach Ihren Wiinschen zusammengestellt

Unsere Ideen — kreuz und quer durch das Jahr:

VORSPEISEN

Blattsalat mit:
gebratenem Serranoschinken und Pilzen
Crevetten, Avocadospalten, Schafkdsecrouton

Entenleberterrine mit Apfelconfit
Wildschweinschinken, Wildpastete, Zellersalat und schwarze Nul3
Flugentenbrust mariniert auf Romanasalat
Rohschinken mit Charentais-Melone
Zweierlei Raucherfische mit Krenobers, kleinem Salat
Roh marinierter Thunfisch mit Wakame-Salat
Spargel ,Vinaigrette” (April — Juni)

Radicchio trevisiano mit Birne und Walniissen
Vorspeisenvariation (3 verschiedene Speisen)

Vorspeisenplatten
am Tisch fir jeweils 4 Personen eingestellt
mit ca. 4-5 verschiedenen kleinen Vorspeisen je nach Saison

SUPPEN

Klare Suppen:
Hochzeitssuppe mit dreierlei Wiener Einlage

Consommé Royal (Eierstich)
Steinpilzconsommée
Fasanenconsommé mit Gemiseperlen
Rehessenz / Tomatenessenz

Cremige Suppen:
Kiirbiscremesuppe mit Ol und Kernen
Topinambursuppe mit ,Zimmetschaitten”
Karfiolsuppe mit Triffelschaum
Barlauchsuppe / Spargelcremesuppe
Hummerschaumsuppe

Kalte Suppen:
Geeiste Gurkensuppe

Kaltes Melonensiippchen
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ZWISCHENGERICHTE

Seesaiblingsfilet / Zander auf:
Erdapfel-Lauchgemiise
Risotto jeglicher Art (Ruccola, Tomate, Spargel,...)
in Safransauce mit sautierten Salatherzen und schwarzem Risottoreis

Garnelen auf Rahmnudeln
Hummer in NuRbutter pochiert auf Baby-Mangold
Anglermedaillons auf Hummersauce, Basmatireis
Jakobsmuscheln auf Brunnenkresserisotto
Garnele auf Guacamole
Wachtelbristchen auf Rahmwirsing / mit Sellerievariation
Kalbsbries gebacken auf Karfiolcreme / Kiirbis-Gem{sepliree
Kaninchenrilicken auf Erbsengemiise
Spinat-/Barlauchnockerl mit Parmesan
Sautierte Pilze auf Rahnmudeln
Spargelgerichte aller Art (April —Juni)

HAUPTSPEISEN

Altwiener Lungenbraten mit:
Gemiisewandel, Sommergemise, Zucchinischeiben, Spargel,
Pommes Dauphine, Pommes Duchesse, Kartoffelgratin, Schwammerl, Pilze nach Saison

Kalbsriicken gebraten mit:
Ganselebermedaillon, Broccoli, Buttergemise, Spargel, Basmatireis, Rahmnudeln,
Backerinnenkartoffeln, Eierschwammerl

Perlhuhnsupreme mit:
Krauterfille oder Gansleberfiille, Erbsenschoten, griiner Spargel,
Risotto, Rahmnudeln, Krauter-Gnocchi

Hirschriicken / Rehriicken / Wildschweinlungenbraten rosig gebraten mit:
Rostgemiise, Kohlsprossen, Wurzelgemise, Briocheauflauf, Pommes Dauphines, Kartoffelkrapferl,
roh mariniertes Rotkraut, Kroketten, Mandelballchen, Schwammerl, Pilze

DESSERTS

Erdbeer-Marzipanknoderl
Schokolademousse
Trilogie von der Erdbeere
Creme Brulée mit marinierten Erdbeeren
Diverse hausgemachte Sorbets
Dessertvariation
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Silencehotel der Familie F. Blduel
Tulbingerkogel A - 3001 Mauerbach bei Wien
T.+43 2273 7391 F. +43 2273 739173

mail. hotel@tulbingerkogel.at
www.tulbingerkogel.at

Bei Anreise mit Navigationsgeraten geben Sie bitte als Ort TULBINGERKOGEL an.




